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09:0638510 MORESTEL                      
MENUS SELF 16/10/2026COLLEGE F.A. RAVIER                          

06/11/202605/11/202604/11/202603/11/2026SEM 45 - 02/11/2026

DEJEUNER
SALADE VERTE BIO

TRIO DE CHOUX BIO VINAIGRETTE

BETTERAVE CUITE BIO
VINAIGRETTE

SALADE VERTE BIO

SALADE DE COQUILETTE BIO
SALADE DE PDT AU THON

COLESLAW BIO
SALADE VERTE BIO

OMELETTE NATURE BIOFILET DE LIEU VAPEUR
FILET DE LIEU, SAUCE BASILIC

SAUTE DE VEAU  AU JUS
SAUTE DE VEAU  AU CUMIN

TORTELLONI BIO  RICOTTA
/EPNARD

HARICOT PLAT AU BEURREBOULGOUR BIODUO DE CAROTTE BIO AU BEURRERAVIOLI AU BOEUF BIO

GALETTE DE VACHE FRAIS DE
SEREZIN BIO

FROMAGE BLANC BATTU BIO DE
SEREZIN

TOMME BLANCHE BIOEMMENTAL BIO

DONUT'S CHOCOLAT - HALLOVEENPOIRE BIOORANGE FRAISCREME DESSERT VANILLE/
CHOCOLAT LOCAL

13/11/202612/11/202611/11/202610/11/2026SEM 46 - 09/11/2026

DEJEUNER

SALADE VERTE BIOSALADE VERTE BIO
SALADE D'ENDIVE AU COMTE

SALADE DE HARICOT VERT BIO
VELOUTE DE CAROTTE BIO

SALADE HARICOT ROUGE
SALADE VERTE BIO

WRAP VEGGIE (EMINCEE DE POIS
CHICHE BIO ET POIVRON)

POISSON CORN FLAKES
SAUTE DE BOEUF LOCAL AU JUS

CARBONADE FLAMANDE AU
BOEUF

CORDON BLEU DE DINDE
PANE AU BLE TOMATE /MOZZA

BRUNOISE DE LEGUMESPDT GRENAILLE BIO GRILLÉE AU
FOUR

COQUILLETTE BIOPÔELEE DE BUTTERNUTS BIO

TOMME DE PLANMINI ROITELETVACHE QUI RIT BIOYAOURT ARÔME FRUITS LOCAL

PANNA COTTA AU FRUIT DU CHEF
PANNA COTTA  VANILLE DU CHEF

COMPOTE DE FRUIT BIOPOIRE BIOCARPACCIO KIWI-KAKI

BARBOT ThomasCABANES DominiqueORDONNEAU Sylvie

Chef d'établissement Ajointe gestionnaire Chef de cuisine


